MEAT CUTS CATALOGUE



We are a multi-branch organization with

an established position in the industry. As the
only company producing beef burgers, we have
two slaughterhouses, in Poland and Latvia.

Our own slaughterhouses give our customers

a guarantee of continuity of supplies, and for us
— the availability of the highest quality raw
material for production.

We cooperate with breeders located 150-200
km away from our slaughterhouses in order to
shorten the transport time of cattle and reduce
the emission of harmful exhaust gases.
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220 EMPLOYEES
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Jestesmy wielopokoleniowg firma, w ktérej wotowina jest
naszg pasja' Dzieki temu mozemy patrzeé na biznes z
réznych perspektyw i lepiej spetnia¢ oczekiwania i potrzeby
naszych Klientéw.

Chcemy madrze i racjonalnie korzystaé z doébr, ktore daje
nam natura dlatego szanujemy kazdy fragment surowca.
Wykorzystujac i sprzedajac wszystkie elementy, takze np.
tzw. pigta ¢wieré, dbamy o to, aby nic sie nie zmarnowato.

We are a multi-generational company with a passion for
beef! Owing to this, we can look at the business from
different perspectives and meet the expectations and needs
of our customers.

We want to use the goods that nature gives us wisely and
rationally, which is why we respect every fragment

of the raw material. Using and selling all elements, also so
called fifth quarter, we make sure that nothing is wasted.

Nous sommes une entreprise de plusieurs générations et le
beeuf est notre passion! Grace a cela, nous pouvons regarder
les affaires a partir des points de vue différents et répondre
aux exigences et besoins de nos Clients

Nous voulons utiliser les biens que nous offre la nature de
maniere sage et rationnelle. C'est pourquoi nous respectons
tout fragment de la matiére primaire.

En utilisant et vendant tous les éléments, y compris le
cinquieéme quartier, nous veillons a ce que rien ne soit
gaspillé.

Wir sind ein Mehrgenerationenunternehmen, in dem
Rindfleisch unsere Leidenschaft ist! Dadurch kénnen wir das
Geschéft aus verschiedenen Perspektiven betrachten und
die Erwartungen und Bediirfnisse unserer Kunden besser
erfillen.

Wir wollen die Giiter, die uns die Natur schenkt, weise und
rationell nutzen und respektieren daher jedes Stiickchen
Rohstoff. Indem wir alles verwerten und verkaufen, zum
Beispiel auch das so genannte fiinfte Viertel, stellen wir
sicher, dass nichts verloren geht.

5 AVERAGE LENGTH OF WORK
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SKEODOWSCY

OFERTA ELEMENTOW WOLOWYCH
BEEF CUTS OFFER
OFFRE D'ELEMENTS DE BOEUF
ANGEBOT AN RINDFLEISCHELEMENTEN

KARK mmm  LIGAWA PAD
NECK SJ=  EYEROUND PAD

COLLIER B B ROND DE GITE PAD

NACKEN B SEEMERROLLE, ENTVLIEST
MIESIEN NADGRZEBIENIOWY PAD mmm  MIESIEN PODGRZEBIENIOWY PAD
CHUCK TENDER PAD Sj=  BLADE PAD

JUMEAU PAD B B PALERONPAD

FALSCHES FILET, ENTVLIEST mmm  SCHAUFELSTUCK, ENTVLIEST
EATA mmm  HOPATKA BEZ KOSCI PAD

FLANK S|=  BONELESS SHOULDER PAD
BAVETTE D'ALOYAU [N | EPAULE DESOSSEE PAD

LAPPEN B  SCHULTER OHNE KNOCHEN PAD
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SKEODOWSCY

OFERTA ELEMENTOW WOLOWYCH
BEEF CUTS OFFER
OFFRE D'ELEMENTS DE BOEUF
ANGEBOT AN RINDFLEISCHELEMENTEN

PREGA B/K MIESIEN TROJGEOWY PAD

I
BONELESS SHANK =J=  SHOULDER CLOD PAD
JARRET DESOSSE l l BOULE DE MACREUSE PAD
RINDFLEISCHSTREIFEN OHNE KNOCHEN mmm  DICKES BUGSTUCK, ENTVLIEST
ROSTBEF B/K PAD mmm  SKRZYDLO PAD
BONELESS STRIPLOIN PAD == KNUCKLE PAD
FAUX FILET DESOSSE PAD [N | TRANCHE GRASSE PAD
ROSTBEEF OHNE KNOCHEN PAD mm  KUGEL, ENTVLIEST
POLEDWICA BEZ WARKOCZA PAD mmm  SZPONDERZ KOSCIA
TENDERLOIN CHAIN-OFF PAD SJ=  PLATE BONE-IN
FILET SANS CHAINETTE PAD l l PLAT DE COTE AVEC 0S

LENDENBRFILET OHNE KETTE PAD == QUERRIPPE MIT KNOCHEN
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SKEODOWSCY

OFERTA ELEMENTOW WOLOWYCH
BEEF CUTS OFFER
OFFRE D'ELEMENTS DE BOEUF
ANGEBOT AN RINDFLEISCHELEMENTEN

MIESO KLASY |
1 CLASS MEAT
PREMIERE CLASSE

KLASSE 1

ZRAZOWA GORNA PAD
TOPSIDE, PAD
COEUR DE TENDE DE TRANCHE, PAD

OBERSCHALE, EVTVLIEST

ZRAZOWA DOLNA PAD
SILVERSIDE PAD
SEMELLE PAD

UNTERSCHALE, ENTVLIEST

i |
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ROZBRATEL
CHUCK
BASSES COTES

ZUNGENSTUCK

KRZYZOWA PAD
RUMP PAD
RUMSTECK PAD

HUFTE PAD

SWIECA
THICK SKIRT
ONGLET

SCHLACHTERSTEAK
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SKEODOWSCY

OFERTA ELEMENTOW WOLOWYCH
BEEF CUTS OFFER
OFFRE D'ELEMENTS DE BOEUF
ANGEBOT AN RINDFLEISCHELEMENTEN

KOSCI KARKOWE mmm  ANTRYKOT B/K PAD

NECK BONES SJ=  BONELESSRIB-EVE

0S DE COLLIER B B  ENTRECOTE DESOSSEE PAD
NACKENKNOCHEN B ROSTBEEF OHNE KNOCHEN PAD
0ZOR - t0J

TONGUE Sj= TALLOW

LANGUE B SUF

ZUNGE = TALG

KOSCI SZPIKOWE mmm  KOSC SZPIKOWA POCIETA
BONE MARROW Sg=  BONE MARROW CUT

0S A MOELLE BB O©s A MOELLE COUPE

MARKKNOCHEN B PRAPARIERTER MARKKNOCHEN
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SKEODOWSCY

OFERTA ELEMENTOW WOLOWYCH
BEEF CUTS OFFER
OFFRE D'ELEMENTS DE BOEUF
ANGEBOT AN RINDFLEISCHELEMENTEN

mmm  PREGA Z KOSCIA MROZONA

Sj=  FROZEN SHANK WITH BONE

B B  JARRET NON DESOSSE CONGELE

B RINDFLEISCHSTREIFEN MIT KNOCHEN, GEFROREN
mmm  ZEBRA Z ANTRYKOTU MROZONE

Sy==  FROZEN BEEF LOIN RIBS

Al

B B COTESDELENTRECOTE

s RIPPEN VOM ROSTBEEF

i |

i |

OGONY POCIETE MROZONE
FROZEN TAILS CUT
QUEUES COUPEES CONGELEES

GEFRORENE GESCHNITTENE SCHWANZE

KOSCI ZEBROWE MROZONE
FROZEN BEEF SPARERIBS
0S DES COTES

RIPPENKNOCHEN

Podchodzimy do oferty indywidualnie, jestesmy w stanie zaproponowac sposoéb ciecia oraz pakowanie zgodnie
z zyczeniem Klienta. Nasze produkty oferujemy w formie mrozonej lub chtodzone;j. @

We approach the offer individually, we are able to propose a method of cutting and packaging in accordance with
the customer's wishes.that nothing is wasted. We offer our products in frozen or chilled form.

Nous abordons I'offre individuellement, nous sommes en mesure de proposer une méthode de découpe et d'emballage @
conforme aux souhaits du client. Nous proposons nos produits sous forme congelée ou réfrigérée.

Wir gehen individuell auf das Angebot ein und sind in der Lage, eine Schnitt- und Verpackungsmethode entsprechend den %
Wiinschen des Kunden vorzuschlagen. Wir bieten unsere Produkte in gefrorener oder gekiihlter Form an.



SKEODOWSCVY

www.sklodowscy.co

in’

Sktodowscy Sp. z 0. o. Food Service Poland
Pl. Stefana Czarnieckiego 12 Justyna Dabrowska-Malinowska
16-080 Tykocin P+48 727 567 800
Polska justyna.malinowska@sklodowscy.co

NIP: 9661630607

P.+ 48 862 706 081




